
北海道産乾燥野菜 浅吉

①企 業 名 株式会社アスク

「北海道産切干大根極太」は、道産大根を極太にカッ
トし乾燥しました。煮物以外にもサラダや漬物としてもお
すすめです。「北海道産乾燥焙煎ごぼう」は、ごぼうをささ
がきにスライスし、乾燥し焙煎しました。豚汁や炊込みご
飯の具としても美味しく召し上がれます。

所 在 地 恵庭市本町142番地

電話番号 0123-47-9320

U R L http://www2.enekoshop.jp/shop/asakichi/

骨までやわらか!まるごと美味!

➁企 業 名 株式会社イリエ船橋商店

全国初の軽石の吸水力を利用した新製法の干し魚を
焼き上げ、高温、高圧をかけて、そのまま骨まで食べられ
る新触感の焼き魚です。宗八かれい、ほっけ、いわしの3
種類があります。味付けは塩のみで、添加物や保存料
は使っていません。常温で6ヶ月間保存が可能です。

所 在 地 茅部郡鹿部町字鹿部68番地

電話番号 01372-7-2010

U R L ―

きなこねじり～昔なつかしい手造りお菓子～

③企 業 名 有限会社きなこ菓子工房

きなこねじりを造って、35年の頑固職人が手練り、手切
りの熟練手造り製法。道産大豆を100%使用し、挽き
たての新鮮なきな粉と水飴を主原料とした、無添加、無
着色の昔なつかしい手造りのお菓子です。大豆、ごま、
抹茶、香煎の4種の味があります。

所 在 地 札幌市中央南1条西11丁目327-12

電話番号 011-251-0157

U R L ―

はっしん!!Ｋｉｔａ
ショップ

出 展 企 業 情 報

■ 開催日時:
令和元年6月7日（金）～ 6月8日（土）
11:00 ～ 19:00（8日は18:00終了）

■ 開催場所:
札幌駅前通り地下広場（チカホ）「憩いの空間」
札幌市中央区北2条西3・4丁目

■ 出展企業数: 15社

■ 主催者:(公財)北海道中小企業総合支援センター

■ 後援機関: 北海道



自然栽培オーガニックハーブ♪

➃企 業 名 有限会社香遊生活

「蝦夷季語の花 夏」は、季節の変わり目にすっきりした
香りで夏の疲れを癒す薫り高いハーブティーです。その他、
オーガニックエキナセアを微粉末にしてオリゴ糖で練りこん
だ美味しいのど飴、乾燥肌を癒す有機オホーツクカモミー
ルエキス100%配合スキンケアクリームもおすすめです。

所 在 地 北見市柏木14-3

電話番号 0157-66-1201

U R L http://www.koyu-seikatu.co.jp

創業104年 米屋のポン菓子

⑤企 業 名 有限会社澤田米穀店

「ふっくりんこJAPON」は、農水省の規定沿って農薬や肥
料を制限して栽培した特別栽培米ふっくりんこの白米と
玄米を食べやすい円盤状に成型したポン菓子です。味
は、プレーン味、海鮮いわし味、黒糖きなこ味があり、油
を使用していないため、小さいお子様にもおすすめです。

所 在 地 北斗市中央2丁目3-1

電話番号 0138-73-2210

U R L https://www.sawada-gohan.com/

炭火使用の昔ながらの本格燻製

⑥企 業 名 ソネ食品株式会社

「鰤燻」と「ほたて燻」は、北海道で漁獲される天然鰤と
養殖ほたてを、木炭火（ブナ）で本格燻製にしています。
「焼足燻」は、アメリカオオアカイカの足を食べやすく燻製
にし、ローストしています。燻製用のブナの木は、色付き
が良く、程良い燻製の香りを施せるのが特徴です。

所 在 地 北斗市七重浜1丁目2-1

電話番号 0138-49-4662

U R L http://www.sonefoods.com/

富良野からの美味しい便り Made in Furano

⑦企 業 名 halu CAFÉ

カフェの前で栽培しているブルーベリー、隣の農家さんのハ
スカップ、富良野産のこだわり原料を使ったジャムがおす
すめです。いちご、ミニトマト、ラフランス（山形県上山産
最高級ラフランス使用）のジャムもあります。富良野産ア
カシアのはちみつも絶品です。料理向けジャムもあります。

所 在 地 富良野市西学田二区

電話番号 0167-22-1266

U R L http://www.halufurano.jp/



やさいのアトリエ

⑧企 業 名 Pippin0138

「ななえりんごメープルグラノーラ」は、七飯町のぽぽろ館
の乾燥りんご、メープルシロップとココナッツオイルを使った
贅沢なご当地グラノーラです。「とまらない黒糖くるみ」も
大人も子供も食べるととまらない、シンプルなのにとっても
美味しい素朴なおやつです。

所 在 地 亀田郡七飯町鳴川2-20-12

電話番号 0138-87-0041

U R L https://pippin0138.com/

Japanese soup stock Dashi

⑨企 業 名 おだしの美味香（㈱美味香）

伝統製法の手火山造りで仕上げた鮭ぶしがブレンドされ
た和風だしです。鰹ぶし、昆布、鯖ぶし、鰯ぶし、椎茸と
６種の国産天然素材を使用。ティーパック方式なので、
どなたにでもお手軽にお使いいただけます。数分で美味し
いおだしが作れる万能和風だしです。

所 在 地 夕張郡⾧沼町東2線北10番地

電話番号 0123-76-9410

U R L 現在準備中

十勝発!北海道のごちそうごはん

⑩企 業 名 株式会社ベジハート

「味ごはん」は、十勝産野菜とオホーツク産帆立干貝柱
が入り、お米と一緒に炊くだけで炊き込みご飯ができます。
「ドライチップス」は、旬の野菜を高温で乾燥させ、油や添
加物は一切未使用です。その他、ハスカップやかぼちゃの
ジャム、クッキーもおすすめです。

所 在 地 河西郡中札内村新生東1線204-2

電話番号 0155-68-3427

U R L https://vegeheart.jimdo.com/

北大農場の恵みを召し上がれ!

⑪企 業 名 北大マルシェCafé＆Labo

143年前から続く、北大農場で生産される希少な牛乳
から新しい北海道スイーツの誕生です。濃厚なのに後味
すっきり、 低温殺菌ならではのおいしい牛乳をそのまま2
種の焼き菓子にしました。牛乳たっぷりクッキーは、サクッと
軽く風味豊かに、バウムクーヘンはしっとりなめらかです。

所 在 地 札幌市北区北9条西5丁目北大百年記念館1F

電話番号 011-788-7452

U R L https://www.marche-cafelabo.com/



漁師がつくる無添加珍味

⑫企 業 名 有限会社マーレ旭丸

「焙煎珍味（赤シマエビ）」は、自社で水揚げされたエビ
を高鮮度のうちに乾燥・焼き加工した鮮度に拘った商品
です。「あたりめ（焼きスルメ）」は、国産真イカのスルメ
を水分調整し焼き上げました。無塩ですのでお子様も安
心して召し上がれます。

所 在 地 久遠郡せたな町瀬棚区元浦161-5

電話番号 0137-87-3455

U R L http://www.asahimaru.com

にしん伝統食を未来へ繋ぐ新珍味

⑬企 業 名 有限会社マルコウ福原伸幸商店

「バクバクシリーズ」は、にしんを食べやすいサイズにカットし、
皮も大きな骨も丁寧に外しているのでお子様にも安心!
大人気です! 唐辛子味＆ブラックペッパー味＆ジャー
キー味の3種をご用意。新商品「余市流 鰊の肴」もおす
すめです。

所 在 地 余市郡余市町梅川町678番地

電話番号 0135-22-2299

U R L http://fukuhara-yoichi.co.jp/

名物にうまいものあり!!

⑭企 業 名 株式会社銘菓司くまや

紫蘇の葉の自然な酸味とやさしい甘みの逸品「名物だん
ご」。丁寧に漬け込まれた青森県西津軽産紫蘇の葉、
紫蘇に包まれた半透明の白玉は新潟産白玉粉を使用、
中には北海道産一等級小豆とビートを使った優しい甘さ
の餡、洞爺湖月浦の天然水を使って作り上げています。

所 在 地 虻田郡洞爺湖町旭町2

電話番号 0142-76-2645

U R L ―

新感覚!ナッツスパイス!

⑮企 業 名 株式会社メグカンパニー

「メグデュカ」は、数種類のクラッシュナッツに北海道産がご
め昆布、亜麻の実、プロテオグリカンなどを配合。スパイス
も加えたオリエンタルな新感覚ナッツです。毎日の食卓で
気軽にナッツが食べられる、鮭のコラーゲン等を配合した
「サラダナッツ」もぜひおすすめです。

所 在 地 札幌市中央区南1条東2丁目1番地3

電話番号 011-206-0902

U R L http://www.megcompany.jp/


